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A macauba ¢ uma planta nativa dos tropicos, estando presente em diversos estados do
Brasil, principalmente no bioma do cerrado. Ela apresenta ampla distribuicdo geografica,
adapta-se a solos arenosos, com baixo indice hidrico e promove a remogao do CO, da
atmosfera e a minimiza¢do dos impactos ambientais negativos provocados pela pecudria no
Cerrado. Seu fruto obtém-se da polpa e améndoa, 6leos e farinhas, no qual pode ser utilizado
pra fins alimenticios, no entanto ainda sdo necessdrios mais trabalhos que demonstrem o
potencial da macatba como matéria prima para a industria de alimentos para estimular os
produtores a utiliza-la, obtendo ganhos ndo s6 ambientais mas também financeiros. Neste
contexto o objetivo deste trabalho foi o desenvolvimento de alimentos utilizando o fruto da
macauiba para avaliar o seu potencial de aplicagdo em diferentes alimentos e o estudo do
mercado consumidor. Os alimentos foram produzidos de acordo com pré-testes realizados e
em seguida submetidos a andlises microbiologicas para avaliar suas condi¢cdes de acordo com
os parametros especificos da legislacdo vigente. Os alimentos foram avaliados por 13
provadores em diferentes atributos. Aplicou-se também uma pesquisa de mercado com 1000
participantes, utilizando um questionario estruturado e semiestruturado, contendo questdes de
carater exploratorio. Foi possivel produzir alimentos com elevado potencial tecnoldgico, e de
mercado com o fruto da macauba, sendo estes bem aceitos sensorialmente, a pesquisa de
mercado também mostrou um campo promissor para investimento em produtos contendo o
fruto da macauba e a necessidade da informacdo sobre temas relevantes para a producdo
contemporanea de alimentos.
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