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Tipo de pesquisa: Iniciagdo Cientifica
Ageéncia de Fomento: Nao ha
Area do Conhecimento: Exatas — Quimica Bacharelado

Este trabalho teve como objetivo produzir goma xantana por fermentacao utilizando a
bactéria Xanthomonas campestris e avaliar o efeito da concentracdo do soro de mandioca na
producdo da goma. O soro de mandioca foi adquirido em uma indéstria de farinha de
mandioca no interior do estado de Sao Paulo. Para a produciao da goma xantana foram usados
a Xantomonas campestris pv. manihots (CEPA 1182) e o meio padrdo (I) com sacarose, meio
alternativo (IT) com 100% de soro de mandioca e meio alternativo (III) com 50% de soro de
mandioca. A fermentagdo foi realizada em mesa agitadora a 28°C por 48 ¢ 72h a 120rpm.
Também foi feita a fermentagdo do meio alternativo (II) em reator modelo IKA® LR-2.ST a
28°C por 24, 48 ¢ 72h a 80rpm. No processo fermentativo em escala laboratorial o tempo de
fermentagdo ndo influenciou a producdo de goma xantana. Porém, ao analisar os meios de
cultura notou-se que o meio alternativo III apresentou maior rendimento, com producio de
6,38+0,66 g.L'1 em 48h e 6,Oﬂ:1,Og.L'1 em 72h; e o meio convencional teve o menor
rendimento com 1,24ﬂ:0,15g.L'1 em48hel,l 1ﬂ:0,20g.L'1 em 72h. Em escala piloto verificou-
se uma producao de goma xantana de 3,62ﬂ:0,37g.L'1 em 48h e 4,22+0,1 lg.L'1 em 72h. Esses
valores foram proximos aos obtidos em escala laboratorial, indicando que as variagdes na
rotagdo que foram estudadas ndo afetaram a producdo de goma. Pelos resultados obtidos
concluiu-se que a composicdo do meio de fermentagdo influencia a producdo de goma
xantana.
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